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Weingut Nauerth-Gndgy - info@nauerth-gnaegy.de - www.nauerth-gnaegy.de
D-76889 Schweigen-Rechtenbach - Millerstraffe 5 - Telefon 06342-919042 - Fax 06342-919043
D-76831 Heuchelheim-Klingen - Lindenstrape 42 - Telefon 06349-8529 - Fax 06349-67 95 Deutsche Landwirtschaft

Vegan / unfiltriert

Pinot Noir liebt Kalk!

Fokussierte Nase, Kirsche, eng verwoben mit Holzwtrze und
Veilchenduft, dezenter Cassiston, ein Hauch Weihrauch und
Lorbeer. Am Gaumen vielschichtige Struktur mit einem
feinen Saurestrang, Saft und Schmelz, mit feinem Tannin.

Selektive Handlese.

Kalkhaltiger Tertidrton. Extremes Speichervermégen fir
Wasser und Nahrstoffe.

Herrenwingert
39 hl / Hektar

Traditionelle Maischegarung im Holzgdrbottich. Ab
beginnender Garung sanftes Unterstofen der Beerenhaute.
Nach der Mazerationszeit und dem schonenden Trennen von
den festen Bestandteilen erfolgt ein mind. 20 monatiger
Ausbau im kleinen Holzfass. Unfiltriert.

Hirsch bourguignon mit gebratenen Spatzle. Lammkoteletts
mit Rotwein-Krduter-Butter.

12 Jahre
16 °C

A 13,5 %vol-S5g/l-RZ 0,3 g/l
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